Ordering Food in Spanish: Menu Example
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Crema. de tomate

Aromatizada con albahaca y servida
con crocantes de platano.

$8.900
Sopa campesina
Variedad de verduras con pollo,

cocidas en caldo de awve,
$8.900

Palmitos vegetales al gusto

Corazones de palmitos en salsa
vinagreta o gratinados con gueso

parmesano,
$12.500
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Fellenos con ragu de pescado, en
termpura y chimichurri de guayaba.

$9.500

Ceviche de mango y camaron

Mango biche, camarones con leche
de coco, salsa rosada, cebolla v

pimentan.
$13.500

Ensalada Santa Clara

Lechugas mixtas, palmitos, tomate,
aguacate vy huevos cocidos,
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Ocasiones
especiales

Platos tipicos

Bandeja paisa

Frijoles, arroz, carne molida, chorizo,
chicharron, aguacate, huevo, tajadas
de maduro v arepa antioguefa,

$24.900

Bandeja arriera

Carne asada, arroz blanco, frijoles en
canastila de patacén vy guacamole.

Sopa tradicional del altiplano a base
de variedad de papas, pollo,
guascas, acompafado de arroz,
aguacate, crema de leche vy

alcaparras.

Ajiaco con pollo

Pargo santuario

Pargo entero asado al horno o frito,
con arroz blanco y ensalada.

Pollo en salsa de maracuya
Medallones de pechuga asada en
salsa de maracuya, con ensalada
tropical y arroz de coco.

$23.900

Temporadas
gasironomicas

ESPANOL

Reservas Contactenos

Costillas de cerdo en BBQ

Costillas de cerdo cubiertas en salsa
BBQ servidas con papa criclla vy

ensalada.
$29.900

Pollo campesino

Pollo tradicional colombiano cocido
en salsa criclla acompafado de
habas v frijoles verdes.

$23.900

Punta de anca

Cortes de res asado a la parrilla,
acompanado de papa a la francesa vy
ensalada.

$29.600

Lomo de cerdo en salsa. de
borojo

Medallones de lomo de cerdo
bafados en salsa de borojo,
acompanado de arroz coco y

ensalada.
$27.500
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$9.500

Chicharrones con arepa
Tocino frito con arepa antioguena.

$6.900

Arepa montafera

Carne salteada con hogao, maiz v
aguacate,

$11.000

Empanadas

Acompahadas con guacamole y
liman.

$9.800

Nachos de toston chorreado

Platano verde pisao bafado en
picado de cebolla, tomate v gqueso.

$9.800

Yucas con longaniza

Yuquitas conservadas en salsa

cremosa de leche de coco v trozos
de longaniza asada.

$9.500

Picadita tipica

Arepita antioquefia, morcilla, chorizo,
papa criclla y empanadas con crema
de aguacate,

Ceviche mixto

Ceviche de pescado vy camarones
cocidos en jugo de limén con cebolla,
pimentdn v maiz tierno.

$13.500

Ensalada tibia de mariscos

Mixto de lechugas, aguacate, tomate
cherry, calamar, camardon vy palmitos
de mar en salsa de albaca.

Onces Santaferenas

m a 6:00

Martes a sabado de 4
pm

Tamal, chocolate, pan, gueso

campesino vy achiras.
$19.900
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Sobrebarriga chorreada

Sobrebarriga con picadillo de tomate
w cebolla con papa salada v ensalada.

$27.500

Lengua criolla o alecaparrada
Lengua de res cocida y conservada
en salsa criolla o salsa de alcaparras
con yuca y ensalada.

$28.800

Escalopes de ternera

Milanesa de ternera gratinada con
spaguettis en mantequilla.

Pastas

Fettuccini o spaghetti

Carbonara

Salsa cremosa con vino blanco vy
tocineta.

$20.500

Al burro
Mantequilla v sal.

$20.500

Bolognesa

Salsa a base de tomate con finas
hierbas v carne maolida.

$20.500

Primavera

Salsa cremosa con vegetales
salteados (zuguinni, zanahoria,
arvejas y champifiones).

$20.500

Con pollo

Salsa cremosa con pollo parrilado en
cubos.

$20.500

Infantiles

Porcion de pasta

$11.400

Lomo de res a la parrilla

Con papa a la francesa y rodajas de
tomate.

$13.500

Pechuga a la parrilla

Con papa a la francesa y rodajas de
tomate.

$13.500

$24.500

Corte de res cocido en salsa de migl
v vino, sobre papa rustica v verdura.

$27.500
Lomo de casa

Lomo fino de res en salsa de queso
paipa y ensalada de papa.

$29.000
Fiambre

Plato tradicional campesino servido
en hoja, con pollo, cerdo, carne de
res, arroz, papa, yuca, bafiado en

salsa chorreada.

$26.500

Muslitos de pollo con tocineta

Muslos asados v envueltos en
tocineta, servidos con papa criclla y
ensalada.

$27.900

Pescados y Mariscos

Filete de pescado caribefio

Filete de pescado a la plancha con
hogao, ensalada vy arroz con coco,

$26.900

Bagre sudado

Pescado del magdalena cocido en
guiso criollo v leche de coco,
acompafado de yuca al vapor vy pico
de gallo.

$24.500

Trucha al gusto

Trucha arco iris a la criclla, al ajillo,
meniere o a la plancha servida con
ensalada v papa sour.

Mojarra frita

Mojarra con arroz, patacon vy
ensalada rmixta.

$28.600

Filete de bassa a la plancha

Filete de bassa a la plancha sobre
puré de ahuyarma v papa rustica con

piel.

$26.900

Filete de salmoén

Filete de salmon cocido al sartén
bafiado en salsa de aguardiente v
camarones acompanado de puré de

papa criolla v verdura caliente.
|
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Encocado de mariscos

Cazuela de camarones y calamares
en leche de coco cremosa y sofrito
del pacifico con arroz blanco.

$26.500

Postres de la casa

Barra de tipicos Cuajada con dulce de uchuva Mocaccino helado
Dulce de papayuela, dulce de Espuma de café con helado de
mamey, cascos de guayaba con .‘ TN e vainilla v chips de chocolate.
. ® %
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--------------------------------------------------- : ' Postre de natas
Torta Santa Clara - / Seleccidn de natas de leche con
Deliciosa combinacidn de torta de Cuajada con dulce de uchuva y brandy v endulsadas.
chocolate v flan de coco. cascos de imén con arequipe.
------------------------------------------------------------------------------------------------------ Queso fundido con arequipe
Muss de chocolate blanco y Torta de naranja Lonchas de quesc mozarella

maracuya fundidos con arequipe.

Acompafada con helado de wvainilla.

Helado de la. casa

Vainilla, chocolate, guanabana v
fresa.

Torta de cuajada

Trilogia de arroz de leche

Arroz de leche de tres sabores y
parguillo,

Acompahada de dulce de frutos
rojos.

Vino tinto

Santa Rosa (Malbec) $69.500 $64.500

Angaro (Malbec/Shiraz) $69.500 $69.500

Santa Alicia (Merlot) $74.500 $70.500

Undurraga (Cabernet Sauvignon) $74.500 $79.500

J.P. Chenet (Merlot) $76.500 $89.500

Santa Alicia (Carmenare) $84.500 $93.500

Trapiche (Pinot Noir) $124.500 $104.500

Marques De Villa De Leyva (Cabernet
Sauvignon)

$124.500

Undurraga (Cabernet Sauvignon) $74.500

Castillo De Molina (Cabernet
Sauvignon)

$125.500

Santa Helena (Cabernet Sauvignon) $69.500

Zuccardi Serie “A” (Bonarda) $109.500
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